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Cette cuvée porte le nom de notre fille, qui a dessiné elle-méme
I’étiquette.

Au travers de notre vin, nous voulons partager avec vous la
convivialité et notre philosophie de travail.

100% Chardonnay Vin de France
Terroir

Les vignes sont cultivées sur des terroirs en altitude ou le climat reste
frais. Les sols calcaires et sableux.

Vinification

La récolte se fait manuellement, la nuit afin de garder les raisins a
basse température. Fermentation a 16°C apres debourbage. Elevage en
cuve sur lies fines pour quelques mois, puis seulement 10% de la

production est ensuite élevée en barriques de Chéne frangais.
Dégustation

Le nez est tres aromatique avec des notes de coing, miel et épices se
mélangeant a des notes plus fraiches d’agrumes. En bouche le vin est
charnu et frais avec des aromes de fruits a pulpe blanche offrant des
notes de mangue et gingembre.

Notes :

- James Suckling Millésime 2020 : 92 Points :« Aromas of lemon zest,
sliced apple, cooked pear and flint. It’s full-bodied with crisp acidity and a
o creamy, dense texture. Focused. Builds nicely on the palate. Drink now. »

92 Points James Suckling millésime 2019 : «Un chardonnay frais,
amusant et délicieux avec des notes pommes cuite, fruits exotiques et
des notes de miel. Crémeux et croustillant. Riche et délicieux déja. »

Paolo Basso : Meilleur Sommelier du Monde 2013 : 90Pts
« Rapport Qualité Prix Exceptionnel ! »
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